
ANTIPASTI
Croccante di polpo con fiocchi di stracciatella e cips di verdure *
€ 14,00

Filetto di pescatrice rosolata in camicia di guanciale condita alla catalana
€ 14,00

Straccetti di calamaretti su verde di piselli e funghetti porcini fritti *
€ 14,00

Tartetatin di datterini al caramello di miele con mousse di fior di latte al basilico
€ 13.00

Rolle’ di melanzane con ricotta al limone su vellutata di patate dolci e paprika
€ 13,00

Roselline di carne cruda alla piemontese affogate in crema di parmigiano e pistacchi
€ 13,00

PRIMI PIATTI
Scialatelli napoletani al pescato di mare *
€ 15,00

Chicche di patate viola con vongole veraci e tartufo nero
€ 15.,00

Paccheri di Gragnano con gamberi e quadrotti di baccola’ croccante *
€ 15.00

Tagliolini di nonna Giulia ai porcini trifolati
€ 13.00

Tortelli capresi al soffritto di pomodorini colorati e cuore di bufalina
€ 13.00

Risottino mantecato gorgo e salsiccia di Bra con julienne di radicchio trifolato
€ 13.00

SECONDI PIATTI
Fritto di calamaretti e gamberi con verdurine pastellate *
€. 18.00

Tartare di tonno alla griglia “ smashed” con rucola ciliegini e scaglie di grana
€. 18.00



Zuppetta di moscardini alla siciliana con fiocchi di pure’ e crostini
€. 18.00

Filetto di vitello di fassona al castelmagno “daMaurizio”
€. 22.00

Scottadito di agnello spadellate alla toscana con patate olive taggiasche e rosmarino
€. 18.00

Bombette di Martina Franca con speck e provola con demi glace alla mandorla
€. 18.00

DESSERT
Crema di marroni ghiacciata con scaglie di torrone e panna montata “ Marronata”
€. 6.00

Tiramisu del goloso
€ 6.00

AGRUMATO : chantilly al limone e cioccolato bianco con cuore di bergamotto e soffice al
limoncello
€ 7.00

PISTACCHIO E LAMPONE : bavarese al pistacchio con confit di lampone e biscuit al
pistacchio
€.7.00

Baba’ al rhum con crema pasticcera alla vaniglia
€. 6.00

Sorbetti : limone, mela verde, gelso nero, frutto della passione
€.6.00

Frutta fresca in base alla stagione : tipo ananas , macedonia , fragole, frutti bosco
€. 6.00

Caro ospite/cliente, se hai delle allergie e/o delle intolleranze alimentari chiedi pure informazioni al nostro personale.

*I prodotti potrebbero essere abbattuti / decongelati e/o surgelati all’acquisto


